_ Affineur de fromages
Eleveur de porcs

Dénomination Jambon de Savole DR (Désossé, Reconstitué) 9 mois FUME au bols de hétre.

Composition Ingrédients : jambon de pore, sel, poivre, sucre, conservateur : salpétre.

OoGM Absence de prodults issus d'OGM

Allergénes majeurs - liste officielle CEE  ||Les ingrédients ou composants suivants sont contenus dans la recette ouUI NON

Céréales contenant du gluten (dérivés)

Crustacés et prodults 4 base de crustacés

(Eufs et produits 3 base d'oeufs

Polssons et produits 4 base de poissons

Arachide et produits & base d'arachide

Soja et produlits a base de soja

Lait et produits a base de lait

Fruits 4 coque et dérivés

(Céleri et produlits & base de céleri

Moutarde et produits 4 base de moutarde

Graines de sésame et prodults & base de sésame

Sulfites de + de 10 ppm

Lupin
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Mollusques

Origine des ingrédients (tragabilité compléte de la matiére 1ére jusqu'au produit fini)
Abattoirs agréés CEE - Transfermateur agrée CEE

Process de mise en ceuvre Réception des jambons frals - Salage - Affinage - Fumage - Desossage - Pressage — mise sous vide.

Critéres Physicochimiques SSTE£1%

Critéres Bactériologiques Salmonelle : absence/25g - Listeria : <100g/g - E.Coli : <10/g

DLUO : 60 jours garantis client

Présentation du produit : Sous vide

Poids net 6 Kg environ

Etiquetage Etiquette Liballé du prodult - Numéro de lot - DVT - Ingrédients - Polds
Identification du box ou carton de regroupement + affiche palette.

Température produit a la livraison Entre 0°C et 8°C

Tél. 04 50 71 01 88
Fax 04 50 71 36 41
commercial@buttay-affineur.fr

27 Avenue de La Fontaine Couverte
74200 THONON-LES-BAINS




